KlingIwilt

bayrisch & bio

Unser Weihnachtsmen( 2020

wEinfach genieBen!”

Bio-Feldsalat mit Walntssen und Bio-Ziegenkdse in einer Honig-Thymianglasur
Fischsuppe ,,Ammeriand” mit kaltgerduchertem Saiblingsfilet vom Starnberger See

Fkk

Bayrisches Edelhirschgulasch in samiger Rotweinsol3e,
dazu hausgemachte Haselnussspatzle aus Bio-Eiern vom Zehatmoarhof

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet vom Starnberger See, dazu eine leichte
WeiRweinsof3e und Plree aus Kartoffeln vom Bio-Hof Lenz

»Nudeltascherl” (bio) aus der Nudelmanufaktur Pasta Fino im Chiemgau,
geftilit mit Blattspinat und altem Herrmannsdorfer Bergkase, in Salbeibutter geschwenkt

Fkok
Hausgemachte Lebkuchenmousse mit Rotwein-Zwetschgen

Lauwarmes Schokoktichlein und einer Kugel
Madagaskar Vanilleeis (bio) von Del Fiore

DE-0K0-003

Preis pro Person: 39,-

Wichtig zu wissen:

e Bis spatestens 12 Uhr am Tag der Reservierung
brauchen wir die verbindliche Vorbestellung der
einzelnen Gange fur alle Gaste.

e Du kannst die Buchung bis 1 Woche vorher kostenfrei
stornieren.

e Sollten neue behordliche Auflagen die Feier
verhindern, bleibt die Stornierung fir beide Seiten
kostenfrei. Wir informieren dich entsprechend.

e Wir reservieren fur Weihnachtsfeiern naturlich unsere schonsten Tische.

e  Wir decken den Tisch festlich ein mit weiBen Tischdecken und weihnachtlicher
Tischdekoration und Meniikarten.
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Kontakt:
Sonja Obermeier (Inhaberin), feiern@klinglwirt.de Angebot freibleibend.



