
VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

Haidhauser Schwammerlragout aus Champignons, Austernpilzen und Steinpilzen, 
dazu ein Spinatknödel und grüner Bohnensalat nach Omas Rezept, alles BIO*

 Schweinebraten vom bayerischem BIO-Schwein, mit naturbelassener Dunkelbiersoße einem
hausgemachtem Kartoffelknödel und kleinem Krautsalat

Bayrisches Biergulasch vom Herrmannsdorfer BIO-Rind, 
dazu ein hausgemachter BIO-Semmelknödel, dazu ein kleiner BIO-Beilagensalat

NACHSPEISEN

Hausgemachter Apfelstrudel mit cremiger Vanillesoße, alles BIO

Lauwarmes Schokoküchlein aus fairer belgischer Schokolade, 
BIO-Butter und BIO-Eiern, dazu Klecks fruchtiges Kompott

Feine BIO-Pfannkuchenstreifen in Kraftbrühe vom Herrmannsdorfer BIO-Rind

MENÜ KLASSISCH HERZHAFT

Ab 44,- pro Person inkl. MwSt.

Suppe der Saison, vegan 1

Vegane Bayrisch Creme, dazu ein Klecks fruchtiges Kompott 1

 DE-ÖKO-003 Frag nach unserer Allergen- und Zusatzstoffliste.

100% pflanzlich
glutenfrei, kann aber Spuren enthalten

1

vegetarisch

* glutenfrei ggf. möglich durch
Beilagenänderung nach Absprache
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