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bayrisch & bio

VOLLER GENUSS 2026

kleine Anderungen vorbehalten

VORSPEISEN

Feine BlO-Pfannkuchenstreifen in Kraftbriihe vom Herrmannsdorfer BIO-Rind

Kleiner Klinglwirtsalat mit gebratenem Gemiise und gerosteten
Kastanien, dazu Apfel-Senf-Dressing, alles BIO bis auf die Kastanien \ﬁ@1

HAUPTSPEISEN

Bayrisches Biergulasch vom Herrmannsdorfer BIO-Rind,
dazu ein hausgemachter BIO-Semmelknddel, dazu ein kleiner BIO-Beilagensalat

BI0-Spinatkasespatzle ,,nach Art des Hauses" mit cremig geschmolzenem Bergkdse,
dazu ein gemischter bunter BIO-Salat, alles BIO bis auf die Zwiebeln

Gebratene Filets vom Bach-Saibling, aus Naturland-Aquakultur der BIO-Fischzucht Welden im Fuchstal,
dazu hausgemachtes Kartoffelpiiree und wiirziges Tomaten-Gemusekompott, alles BIO*

NACHSPEISEN

Lauwarmes Schokokiichlein aus fairer belgischer Schokolade, BIO-Butter
und BIO-Eiern, dazu BIO-Zwetschgen in Rotwein geschmort \'s

Hausgemachter Apfelstrudel mit cremiger VanillesoRe, alles BIO \7

Vegane Bayrisch Creme, dazu ein Klecks fruchtiges Kompott 7 (),

VW 100% pflanalich 7 vegetarisch

Ab 53,- pro Person inkl. MwSt. @1 glutenfrei, kann aber Spuren enthalten

* olutenfrei ggf. moglich durch
Beilagenanderung nach Absprache

DE-OKO0-003 Frag nach unserer Allergen- und Zusatzstoffliste.
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